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RESUMEN 

La entrada en vigor de la Ley 7/2022, de 8 de abril, residuos y suelos contaminados y del Real 

Decreto de envases y residuos de envase, ha obligado a las empresas a buscar alternativas al 

uso del plástico, al que tanto la normativa como la sociedad declaran enemigo. Es por tanto, que 

este trabajo se enmarca en el testeo de distintos materiales, siendo un proyecto lanzado por 

AECOC UNIVERSITY CHALLENGE en colaboración con la empresa de hipermercados Alcampo.  

Este trabajo muestra la viabilidad técnica y económica de seis materiales para el envasado de 

plátanos destinados al lineal del supermercado en flow-pack. Se probaron dos plásticos de 

origen fósil y distintos materiales biobasados, y se evaluaron atendiendo a su efecto sobre la 

maduración de los frutos. Se sometió a los plátanos a las condiciones que poseen en una 

estantería de supermercado, es decir, aproximadamente 20 ºC de temperatura, y se estudió su 

evolución mediante análisis instrumentales no destructivos (evaluación del color, del contenido 

gaseoso en el interior de los envases, de peso del producto) y destructivos (estimación de la 

firmeza, de los sólidos solubles, del almidón). 

Se concluye que los materiales biobasados macroperforados son viables técnicamente para 

envasar y permitir la maduración óptima de los plátanos, siendo su viabilidad económica el 

principal limitante de su implementación a nivel masivo. 
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ABSTRACT 

The entry into force of Law 7/2022, of 8 April, on waste and contaminated soils and the Royal 

Decree on packaging and packaging waste, has forced companies to look for alternatives to the 

use of plastic, which both the regulations and society declare to be the enemy. Therefore, this 

work is part of the testing of different materials, a project launched by AECOC UNIVERSITY 

CHALLENGE in collaboration with the hypermarket company Alcampo.  

This work shows the technical and economic feasibility of six materials for the packaging of 

bananas for supermarket flow-wrapping. Two fossil-based plastics and different bio-based 

materials were tested and evaluated for their effect on fruit ripening. The bananas were 

subjected to the conditions of a supermarket shelf, i.e. a temperature of approximately 20°C, 

and their evolution was studied by means of non-destructive instrumental analyses (evaluation 

of colour, gaseous content inside the packages, product weight) and destructive instrumental 

analyses (estimation of firmness, soluble solids, starch). 

It is concluded that macro-perforated bio-based materials are technically feasible for packaging 

and allowing optimal ripening of bananas, with their economic feasibility being the main limiting 

factor for their implementation on a mass scale. 
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