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Realizar un concurso de innovacién ahmentarla que
permita la estudiante aplicar sus noamlen___os."l. 'I
mediante un aprendizaje vivencia C aborativo. j
Vincularse a tendencias educativas emergentes como

aprendizaje basado en retos. h"' I"' ._#J
‘.l' \a‘
Cada equipo presentara un®producte " alimenti
o

innovador que se ajuste a las co nes ableci
en las bases del concurso. .

.

Para"'p.g:\"rtichar en el concurso, los estudiantes deben estar
matri grados de la ETSIAAB preferiblemente;

-ﬁsiirla y tecnologias de las industrias
ent s 0 en el master de ingenieria
a'fg salud (SALINA).

\

gyd era-n-formar grupos de un maximo de 4
que eli@'ran cumplir los plazos establecidos
u?).

ibl sl'e_:._r_w http:/ I'blﬂupm.es/mastersalina/
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elnnovador en uno o ma
relacionados con el concepto.y/o
y/o formulacion y/o envasado.

"lg -
h E,.quwpo debe inscribirse en el concurso enviando un e-
© "\ “mail acarmen.gchamorro@upm.es indicando:

eDistinguible con cualidades que diferencien
1
organolépticamente, nutricionalmente u otras.

Nombre del EQUIPO

Nombre, apellidos, correo electronico UPM, y grado de
cada uno de los miembros del equipo.

Plazo: 16 de marzo de 2020

eComercializable, viable y funcional

eAcorde con la legislacion vigente de proceso,
aditivos, ingredientes, envasado, ...

e

eEco-innovador adaptado a las nuevas tendenuas

medioambientales. Hﬂﬁi’i’ﬂ‘ﬁl ﬂ‘l,j
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